
Si vols més informació sobre els nostres vins, escaneja el QR 
 

    
 
 

___ Negres _________________________________________ 
Gotim Bru – Castell del Remei (D.O Costers del Segre)   17€ 
Ull de llebre, Cabernet Sauvignon, Garnatxa, Merlot i Sirah.       4€ 
 
Negre – Ca N’Estruc (D.O Catalunya)      15€ 
Garnatxa, Carinyena, Sirah 
 
Gran Caus – Can Ràfols dels Caus (D.O Penedès)    32€ 
Merlot, Cabernet Franc, Cavernet Sauvignon. 12 mesos en bota de roure francès. 
 
L’Inconscient – Les Cousins (D.O.Q Priorat)    21€ 
Garnatxa, Cariniena, Cabernet Sauvignon, Merlot, Sirah. 12 mesos en bota de roure francès. 
 
Trepat - Josep Foraster (D.O Conca de Barberà)    22€ 
Trepat. 7 mesos en bota de roure francès. 
 
Marmellans – Capçanes (D.O Catalunya)      12€ 
Garnatxa, Carinyena. 6 mesos en bota de roure americà.       
 
Lasendal - Capçanes (D.O Montsant)         17,5€ 
Garnatxa i Syrah. 10 mesos en bota de roure francès i americà.                4,5€ 
 
Senda del oro - Vizcarra (D.O Ribera del Duero)    17€ 
Ull de llebre. 15 mesos en bota de roure francès. 
 
Venta las vacas – Uvas Felices (D.O Ribera del Duero)   25€ 
Ull de llebre. 12 mesos en bota de roure francès.       5,3€ 
 
Pago de Carraovejas - (D.O Ribera del Duero)     45€ 
Ull de llebre, Cabernet Sauvignon i Merlot. 12 mesos en bota de roure francès i americà. 
 
Montesa – Palacios Remondo (D.O.Ca Rioja)      23€ 
Garnatxa. 12 mesos en botas de roure. 
 
Marqués de Murrieta – Marqués de Murrieta (D.O.Ca Rioja)   31€ 
Ull de llebre, Graciano, Carinyena i Garnatxa. 22 mesos en bota de roure americà. 
 

___ Rosats _________________________________________ 
Augustus Rosat – Augustus Forum (D.O Penedès)     15,5€ 
Cabernet Sauvignon, Merlot 
 
Nanos – Josep Foraster (D.O Conca de Barberà)        15€ 
Trepat 
 
Mas Donis – Celler Capçanes (D.O Montsant)         14€ 
Garnatxa, Sirah i Merlot. 
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___ Blancs _________________________________________ 
 
Pansa Blanca – Alta Alella (D.O Alella)     18€ 
Pansa Blanca (Xarel·lo) 
 
Auzells – Tomàs Cusiné (D.O Costers del Segre)    20€ 
Macabeo, Sauvignon Blanc, Chardonnay, Riesling, Albariño 
 
Gotim Blanc – Castell del Remei (D.O Costers del Segre)  16€ 
Macabeo, Sauvignon Blanc         4€ 
 
Blanc Selecció – Josep Foraster (D.O Conca de Barberà)  20€ 
Garnatxa Blanca, Macabeo, Chardonnay 
 
Blanc Selecció – Can Feixes (D.O Penedès)     17€ 
Parellada, Macabeo, Chardonnay, Malvasía        4,25€ 
 
Miranius – Credo (D.O Penedès)       20€ 
Xarel·lo 
 
Flor de Vetus – Vetus (D.O Rueda)      15€ 
Verdejo             4€ 
 
Jardín de Lucía – Uvas feliçes (D.O Rías Baixas)   25€ 
Albariño 
  
Lalume 2020 – Dominio de Bibei (D.O Ribera Sacra)              26,5€ 
Treixadura, Godello, Albariño 
 
Oluar do Sil – Pago de los Capellanes (D.O Valdeorras)  22€ 
Godello 
 
 

___ Escumosos ____________________________________ 
 
Bocchoris (D.O Cava)         14€ 
Macabeo, Xarelo i Parellada.         3,3€ 
 
Rimarts 24 - Cava Rimarts (D.O Cava)      22€ 
Macabeo, Xarelo i Parellada. 24 mesos en rima. 
 
Llopart Brut Rosé – Cavas Llopart (Corpinat)    24€ 
Monastrell, Garnatxa i Pinot Noir 
 
Les Voranes – Bufadors (Corpinnat)      36€ 
Macabeo, Xarelo. 31 meses en rima 
 
Vi·Brant - Llopart (D.O Cava)       35€ 
Xarel·lo Vermell. Vi ancestral i Perlat 


